
M A D A M E  M E N U
L u n c h

STARTER
Entrée

Heirloom tomatoes, basil, strawberries, smoked fish
Tomates de collection, basilic, fraises, poisson fumé

~
Octopus, chickpea salad and grilled courgette

Poulpe, salade de pois chiches et courgette grillée

MAIN DISH
Plat

Spelt risotto, farmhouse corn-fed chicken fillet, seasonal vegetables
Risotto d'épeautre, filet de poulet jaune fermier, légumes de saison

~
Lightly seared hake fillet, artichoke, sweet onions

Dos de merlu snacké, artichaut poivrade, oignons doux
~

Monts du Cantal pork loin, new carrots, Ile de France quinoa
Echine de cochon des Monts du Cantal, carotte nouvelle, quinoa d'Ile de France

DESSERT
Dessert

Old-fashioned chocolate cake, custard infused with cocoa nib chips
Fondant au chocolat à l'ancienne, crème anglaise infusée aux éclats de grué

~
Vegan Pavlova, red berries, pink pralines and elderflower

Pavlova végétale, fruits rouges, pralines roses et fleur de sureau




